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On est continuellement a la recherche de composes qui 
peuvent modifier rehausser ou ameiiorer de toute autre £350/ 
la flaveur et/ou 1'arCrae d'un produit alimentaire; Ceci est 
particulierement vraidans le domaine des composes aromatises 
aux fruits que l'on peut utiliser dans une grande variete de 
denrges alimentaires comme les bonbons, les bbissons, les 
desserts a base de gelatine, les glaces, etc ,v. 6n dispose 
a l'heure actuelle de nombreux composes chimiques qui ohi €t§ 
utilises dans la preparation de f laveurs synthetiques de 
raisin, le plus remarquable etant l'anthranilate de methyle. 
Cependant,. aucun de ces .composes, seuls ou en combinaison, 
ne peut, donner une flaveur et un arome de raisin Concord de 
quality eievee. 

Le 3-mercaptopropionate d'ethyle, seul ou en combinaison 
avec d'autres materiaux aromatisant's , permet de donner a 1 des 
denrees alimentaires une flaveur et un arome <3e raisin 
Concord de quality eievee ou d'augmenter la flaveur de raisin 
existante d'une denree alimentaire ou d'une composition 
aromatisante. 

Tel que compile dans le texte et- les supplements 
intitules Lists of Volatile Compounds In Food, pubiigs par 
Central Institute for Nutrition and Food Research TNO 
(Zeist - Netherlands), plus de 340 composes chimiques ont 
deja ete identifies comme des . comppsants naturels de la 
flaveur et de. 1 ' arome de, raisin, et il est. probable que 
davantage de composes plus vo^at^ls existent en fait dans le 
raisin. A l'heure actuelle ; cependant, le 3-mercaptopropionate 
d'ethyle n'a pas ete deer it comme etant naturelleraent present 
dan ® ^ e ^is^nv Par. des analyses de chromatographie en phase 
gazeuse et de spectographie de masse sophistiquees, le r. 
present inventeur a pu detecter la presence de 3-mercapto- 
propioriate d'ethyle dans de 1 'essence de raisin Concord 
naturelle concentree 250 fois. La quantite de 3-mercapto- 
propionate d ' ethy le dans cette essence est trop f aible pour 
confirmer la presence du compose par des techniques de 
detection specif ique du soufre dont on dispose; ' cependant , 
l'analyse montre que la quantite, si elle existe, est 
inferieure a 0,17 partie par million (ppra)-. Cette quantite 
correspondrait 1 une quantite dans 1' essence naturelle non 
concentree inferieure a 0,68 partie par milliard. 
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Le 3-mercaptppropionate d'ethyle est un reactif chimique 
disponible dans le commerce (Polysciences Inc., Warrington, 
Pennsylvania U.S.A. ) qui, sous sa forme concentree, possede 
. un arome fort, sulfureux, ressemblant a celui du putois. 
Comme decrit dans le Brevet U.S. K° 3.277.143, le 2-mercapto- 
propionate d'ethyle est utile dans la preparation des 
chlorothiof ormiates . ! 

L' utilisation du 2^mercaptopropionate d'ethyle comme v 
ingredient aromatisant est, comme decrit dans Fenaroli's 
Handbook of Flavor Ingredients/ Second Edition, Vol. 2, 
P..179 (CRC Press-, 1975), connue daiis le domaine. Ce compose 
cependant, bien .que possedant un aroriie et une flaveur fruites 
de type raisin, ne possede pas toutes les notes d f arome et 
de flaveur de raisiiv Concord tres desirees du 3-mercapto- 
propionate d'ethyle. 

Se Ion l f invent ion, le 3-mercaptopropionate d'ethyle est 
utilise a raison de 10 parties par milliard a 70 parties par 
fliilliqn dans un produit alimentaire tel que consomme, les 
quantit§s preferees etant d' environ 100 parties par milliard 
a 50 parties par million. Les quahtites d' utilisation types 
v ppur divers produits aliihentaires utilisant le 3-mercapto- 
propionate d'ethyle, faisaiit par tie d'une composition 
^aromatisante ou- utilise comme seul ingredient aromatisant, 
>sont donnees dans le Tableau 1. Toutes les parties sont 
exprimees en poids du. produit alimentaire et les intervailes 
se referent a la quantitg de 3-mercaptopropibnate d'ethyle 
present dans le produit tel que consomme (parties par million). 

TABLEAU 1 

. - "/ • ' \ Utilise en . Utilise, l - 

composition seul 
Produit . . aromatisante 

(PP m ) (ppm) 



Boissons . , ... 


.0,1 


-0,5 


1 - 


5 


Greme glacee .. 


, 0,1- 


- 0,5 


1 - 


5 


Bonbons 


1,0 


- 5,0 


10 - 


50 


Produits cuits au four 


2,0 


- 6,0 


20 - 


60 


Gomme a macher 


3,0 


- 7,0 


30 - 


70 


Desserts a la gelatine 


0,2 


- 1,0 


2 - 


10 


Produits gSlifiSs 


0,3 


- 2,0 


3 - 


20 


Sirops. 


0,4 


- 3,0 


4 - 


30 
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Une composition synthetique type d'arome de raisin 
Concord dans un support de propyleneglycol, convenant pou: 
1 'utilisation dans une boisson bu un melange pour boisson 
en poudre, est donnee dans le Tableau 2 '. La quantite 
5 d 'utilisation de cette composition serait typiquement 
d' environ 1 gramme par litre. de boisson reconstitue. 

TABLEAU 2 . . ■ > ■ :\ 



. Ingredient 


* en poiu s 


Ac§tate d'^thvle 


15,00 


Anthraniiate de mSthyle * 


14>00 


Oxyhydrate d'Sthyle 


: 7, ; 75 


Alcool cinnamique 


T 4; 00 


Butyrate d'gthyle 


2,00 


rcitnyonaue a ctnyiB 


2,00 


Valerate d' amy le 


2,00 


Beta*M§thyl naphtyl, cgtone 


1,00 


Essence d 'orange (concentrge 5 fois) 


• : 0,75 • 


Propionate de cinnamyle 


0,50 


Acide acfitique glacial .... 


0,50 


Acetate de rhodinyle 


0,25 • 


3-Mercaptopropionate d 1 §thyle 


0,25 


(10 % dans du propylfcneglycol) 




PropylSneglycol 


50,00 




100,00 



Cette composition donnera , une boisson ayant une f laveur 
et un ar6me de raisin Concord tres ''recherchSis/ L» utilisation " 
de 2-mercaptopropionate d'Sthyle, h son niveau optimal, § 
la place du 3-mercaptopropionate d'Sthyle dans la composition 
du Tableau 2 donnera une boisson ayant une f laveur et un 
arome de raisin Concord nettement moins recherches. 
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R E .V E N D I C A T I Q ,N S 
- 1. Procede permettant de donner une flaveur de raisin 
Concord a une dejnrge ^alimentaire, qui consiste a lui ajouter 
. une composition aromatisante consistant essentiellement en 
5 3-mercaptapropionate dVethyle essentiellement pur et obtenu 
par synthase, en quantity suffisante pour donner une 
quantit§ dudit compose dans la denree alimentaire, telle 
que consommee, de 10 parties par milliard 3 70 parties par v 
million/ en poids. 
10 2. Proc€d§ selon la revendication 1, ou la quantiti est 
de 5 parties par milliard a 50 parties par million. 

3. Procede selon la revendication 2, ou la denree 
alimentaire est un melange en poudre pour boisson^ 

4. Proc§d£ permettant d'ameliorer la i flaveur de raisin 
15 d"une denree alimentaire , qui consiste a lui ajouter une 

quantity de 3-mercaptopropionate d'§thyle produit par 
synthese et essentiellement pur, suffisante pour donner une 
quantit§ dudit composS dans >la denree alimentaire telle 
-que consomm§e de 10 parties par milliard 5. 70 parties par 
20 million, en poids* 

5. Proced§ selon la revendication 4, oil ladite quantiti 
est de .100 parties par milliard i 50 parties par million. 

6. Proc§de selon la revendication 5, oil la denrfie 
alimentaire a €t§ additionn§e d'une quantite efficace 

25 d'anthranilate de mgthyle. 



